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Entradas

Salmorejo con dados de lomo y huevo hilado | 5€ (D
Ensalada de queso de cabra | 10€ 9 e

Ensalada de salmén marinado | 10€ °

Ensalada de atun en escabeche | 10€ °

Vinagreta de mariscos | 12€ e

Jamén Ibérico cortado a cuchillo | 12€

Queso curado en aceite | 12€

Anchoas del Cantabrico | 12€ °

Escalivada de verduras | 10€
Seleccion de Croquetas | 12€ 9 (D

Langostinos en Tempura (6 uds) |12€ Q (D
Gambodnes ala plancha (5uds) [15€ @
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Parrillas, Carnes y Pescados

Brochetas de pollo | 10€
Costilla de cerdo confitada | 10€
Parrillada de carnes | 10€
( Brocheta de pollo, butifarra, presa de cerdo y chistorra)
Hamburguesa de Kobe | 10€ @
Chuletillas de lechal | 15€
Entrecotte de carneroja | 18€
Brochetade ternera | 15€
Pescado deldia | 15€ Q
Abanico de cerdo Ibérico | 12€

Postres

Helados variados | 4€ (D 9
Tartade Queso [4€ () 9

Fruta natural | 4€

Brownie con helado de vainilla | 4€ 0
Coulant de Chocolate |4€ (D 0
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Tierra de Castilla

Finca Constancia Seleccion | 15,00€
Martue Joven con crianza | 15,00€
Finca La Estacada “18 meses barrica” | 15,00€

D.O. Rioja

Luis Canas Crianza | 15,00€
Cune Crianza | 15,00€
Marqués de Caceres Crianza | 15,00€

D.O. Ribera del Duero

Protos Roble | 14,00€
Figuero Joven Crianza “4meses” | 15,00€

Vina Mayor Crianza | 18,00€
Pesquera Crianza | 28,00€

Valdubén blanco verdejo | D.O.Rueda | 12,00€
Agnus Dei Albarifio | D.0. Rias Baixas | 17,00€

Vina Oretana espumoso moscato | 12,00€

Mateus Rosé | D.O. Portugal | 10,00€

Moét & Chandon Brut Impérial | 50,00€
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Cocteles Top Ten  6€

Porn Star Martini

* 5CL Sobiski Vodka

* 3CL Licor de vainilla

* 3C( de pulpa de fruta de la pasion
* 3C[ de zumo de lima

* 1.5Cl de sirope de cafia

* 2C( clara de huevo

la coctelera y se agita enérgicamente
Moyito

* Aziicar moreno

* Lima boca (sin corazon)
* @ilet hierbabuena

* 3CL Ron blanco

* Soda

Clover Club

* 3C( de pulpa de fruta de la pasion
* 3CL de zumo de lima

* 1.5Cl de sirope de cafia

* 2CL clara de huevo

Preparacion: Todos los ingredientes a la coctelera y se agita enérgicamente
Con fuerza para que se genere la espuma con la clara
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Cocteles ‘pr Ten 6€

Cosmopolitan

* 3Cl Vodka

* 4 5C[ zumo de ardndanos
* (Corteza naranja

* 1.5C[ de zumo de limon
* 3C[ Triple seco

Preparacion: Mezclar en la coctelera con hielo

Bloody Mary

* 4,5C Vodka

* Zumo de Tomate
* Pimienta negra

* Tabasco, sal

* 3-5 gotas de salsa
* 3 Cl Zumo de lima

Preparacion: Mezclar en la coctelera con hielo y servir en vaso con hielo

Beso_Afrodita

* 1 cda de aziicar

* 1 copa de vino Moscatel
* 2 copas de licor de menta
* 1Taza de pifia colada

* Hielo picado
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Cocteles %p Ten 6€

Enamorado de ti

* 60ml de pifia colada
* 60ml de vodka

* 15ml de granadina
* 15ml Curagao

Preparacion: Mezclar con hielo y agitar, vaso bajo con hielo
Cielo e infierno
* 15ml granadina

* 15ml campari

* 22ml Curagao

* 30m/[ Ron coco

* 15ml jarabe de miel
*15ml crema coco

Preparacion: En vaso alto hielo pile, primero mezcla el campari y granadina, luego
la mezcla de Curagao, jugo de lima, vodRa y por tiltimo la mezcla de miel’y coco

Silver fizz

* 4cl de gin

* 3cl zumo de limon

* 1.5¢l sirope de cafia aziicar
* 2cl clara de huevo

* 8cl soda

Preparacion: introducir todos los ingredientes en la coctelera, batir enérgicamente






